
La Bras s e r i e  Ryns t e t t v ou s  p r o p o s e . . .

2 rue de l ’Artisanat 67116 Reichstett

03 88 20 72 30 Brasserie Rynstett

MENUMENU



V I N S  B L AN C S

NNO O S S VVIINNSS
P I N O T  B L A N C  D ’A L S A C E
Sec, aux notes délicates de fruits blancs et de fleurs

P I N O T  G R I S  D ’A L S A C E
Tendre et harmonieux, aux notes de fruits jaunes

R I E S L I N G  D ’A L S A C E
Vif et léger, aux arômes de fleurs blanches 

G E W U R T Z M I N E R
Moelleux, aux notes fruités et d’épices douces

12cl     25cl     50cl     75cl

S O AV E  C A N T I N A  D E L  G A R D A
Frais et léger, aux arômes de fruits blancs et d’amandes

V I N S  R O U G E S
C Ô T E S  D U  R H Ô N E
Souple, aux saveurs de fruits et d’épices

C Ô T E S  D E  B O U R G
Rond, aux arômes fruités et boisés

M A C O N  “ L E S  E P I L L E T S ”
Léger, aux notes de fruits rouges et d’épices

M O N T E P U L C I A N O
Velouté, aux saveurs de cerise et de prune

R O S É S
I G P  D U  G A R D
Frais, aux notes de framboise et cassis

C Ô T E S  D E  P R O V E N C E  
Doux, aux arômes de fleurs blanches

- Château Nestuby

P É T I L L AN T S
C R É M A N T  D ’A L S A C E  B R U T
Vif et frais, aux notes de fleur d’acacia

S P R I T Z  K L I P F E L
Fruité aux notes d’agrumes et d’orange

4          8         16        22

5          10        20        27

5.5        11        22        29

5.5        11        22        29

6.5       13        26        34

12cl     25cl     50cl     75cl

4          8         16        23

5.5        11        22        30

6.5       13        26        34

6.5       13        26        34

12cl     25cl     50cl     75cl

5          10         20        27

6          12         24        31

12cl     75cl

6          31

7.5



AP É R I T I F S  E T DIG E S T I F S

NNO O S S BBOOII SS
R I C A R D

M A R T I N I

S C H N A P S
Framboise, Poire, Marc de Gewurtz

R H U M  B R U N

R H U M  A R R A N G É  

B I È R E S
M É T É O R  B L O N D E

M É T É O R  I PA

M É T É O R  D U  M O M E N T

M O N A C O

SSO O NNSS

W H I S K I E S

C O G N A C

PA N A C H É

D E S P E R A D O S

M É T É O R  C E R I S E

S OF T
O R A N G I N A

S A N  P E L L E G R I N O

F U Z E  T E A
Pêche, Citron

C A R O L A
Bleue, Verte, Rouge

C O C A - C O L A
Classique, Zéro, Cherry

J U S  D E  F R U I T
Pomme, Tomate

S I R O P
Citron, Grenadine, Menthe, Pêche

2.9

3.5

C AF É S  E T T H É S
E X P R E S S O

D O U B L E  E X P R E S S O

2.5

4.5

G R A N D  C A F É 3

E X P R E S S O  D É C A F É I N É 3

T H É  O U  I N F U S I O N 2.5

P I C O N

4cl

4

4

6

6

7

7

7

12cl     33cl     50cl  

3.5                   6.5       

4                     7.5       

4                     7.5       

4                     7.5       

3.5                   6.5       

3.5                   6.5       

5
5

3.9

3.9

3.5

4

3.9

3.5

D I A B O L O
Citron, Grenadine, Menthe, Pêche

“ b y  P a t e s ”

 -  C l é m e n t

 -  J a c k  D a n i e l s

 -  M e u k o v

I R I S H  C O F F E E 9



F I L E T  D E  S A U M O N  G R I L L É
Tagliatelles et légumes de saisons

NNO O S S 
SAL ADE S
S A L A D E  C É S A R
Laitue romaine, poulet pané, parmesan et vinaigrette

16.9

PPLL AATTSS

S A L A D E  C H È V R E  C H A U D  E T  M I E L
Mélange de salade, tomates cerises, toasts, chèvre et miel

16.5

S A L A D E  C A P R E S E
Roquette, burrata fondante, tomates, grenades et balsamique

16.5

S A L A D E  AV O C AT  C R E V E T T E
Mélange de salade, avocat, crevette, tomates cerises et pesto
maison

17.9

C AR PAC C IO S
C A R PA C C I O  D E  B O E U F  ( 1 4 0 G )
Copeaux de parmesan, roquette, pesto maison, tomates
cerises, pignons de pain et frites

19.9

C A R PA C C I O  D E  B O E U F  ( 1 4 0 G )  E T  B U R R ATA
Burrata fondante, roquette, pesto maison, balsamique et frites

22.9

P OI S S ON S

19.9

PÂT E S
TA G L I AT E L L E S  A U  D U O  D E  S A U M O N
Saumon cuit, saumon fumé, oigons, sauce à la crème et aneth

17.5

G N O C C H I S  A U X  C H A M P I G N O N S  F R A I S
Sauce crème aux champignons

15.9

TA G L I AT E L L E S  A U  P E S T O  F R A I S
Sauce au pesto maison, parmesan et noisettes torréfiées 

15.9

TA G L I AT E L L E S  A  L A  T R U F F E
Crème de truffe et parmesan

18.9



P L AT E N FAN T
N U G G E T S  P O U L E T
Frites et salade

9.9

NNO O S S 
V I AN DE S
E N T R E C Ô T E  M AT U R É E  D E  B O E U F  ( 2 2 0 G )
Sauce au choix : Champignons - Beurre maître d’hôtel - Poivre

21.5

VV II AANN

C O R D O N  B L E U  D E  V E A U
Nature ou sauce aux champignons, jambon de dinde et
fromage

19.9

F I L E T  D E  P O U L E T
Sauce crème aux champignons

16.9

PAV É  D E  V E A U
Sauce au choix : Champignons ou Poivre

20.9

B U R G E R S
B U R G E R  D U  C H E F
Buns, double steak pur boeuf, cheddar, cornichons,
tomates et oignons rouges

19.9

B U R G E R  C H I K E N
Buns, poulet pané, mozzarella, cornichons, salade,
tomates et oignons rouges

17.5

DD SSEE

B U R G E R  I TA L I E N
Buns, steak pur boeuf, mozzarella, cornichons, pesto
maison, roquette, tomates séchées et oignons rouges

17.5

B U R G E R  A M É R I C A I N
Buns, steak pur boeuf, bacon de veau, cheddar, tomates,
cornichons, salade, oignons rouges, oignons frits et miel
moutarde

18.9

AC C OM PAG N E M E N T S
A U  C HOI X :

Frites classiques, Légumes, Salade verte, Pâtes

+2Frites de patates douces



NNO O S S 

DE S S E R T S
T I R A M I S U  C L A S S I Q U E 5.9

DDEESSSS

G L AC E S
B O U L E 2.2

PA R F U M S

EE SSTTRR

T I R A M I S U  D U  M O M E N T
Inspiration du chef

6.5

C R È M E  B R Û L É E 5.9

M O E L L E U X  A U  C H O C O L AT 6.9

C A F É  G O U R M A N D 7.9

1

B O U L E S2 4.2

Vanille
Chocolat
Fraise
Pistache
Citron vert

Viande de boeuf origine France. Tous nos prix sont en net et en euros.
Allergènes : demandez les allergènes de chaque plat au personnel, verre d’eau gratuit avec consommation.

Délivrance d’une note au niveau de la caisse;

Boule de glace vanille (5 minutes d’attente)


